49éme congres de la SBPMef - Namur

ulletin d’inscription au Congrés de la ef & envoyer au secrétariat avant le
Bulletin d’i ipti Congrés de la SBPMef a Yy étariat t le 10/08/24
Congrés 2024 — Athénée Royal Frangois Bovesse — Namur

0 Membre 2024
O Conférencier 2024
NI .
PrlnOm &
AdreSSe 1
Tl O GO i o
CoUTTIe] 1
Titulaire du compte & partir duquel le paiement est effectué
BCOLE & o

Niveau [ Fondamental [ Secondaire inférieur [J Secondaire supérieur [0 Haute Ecole
O Université O Autre U] Heureux retraité

Nombre Montant

Repas de midi : 13 €
Le mardi 20 aoat ] e
Le mercredi 21 aoat ] e
Le jeudi 22 aoat |

Activité culturelle
O Musée Félicien Rops (13 €)
O Observatoire de I'Unamur (5€) | L] e

Banquet : 58 € (tout compris) L]
Choix entrée (E1, E2 ou E3, voir page2) | ...
Choix plat (P1, P2 ou P3, voir page 2) | ...
Choix dessert (D1, D2 ou D3, voir page 2) | ...

Adhésion a la SBPMef pour ’année 2024
Cotisation ordinaire (28 €), cotisation familiale (35 €), cotisation étudiant | | .........
(18€), e-cotisation découverte (10 €)

Droits d’inscription au congrés

O Je suis membre 2024 (inscription gratuite)

O Je suis inscrit & 'LF.P.C (inscription gratuite)

O Jadhére a la SBPMef avant le 15 juillet 2024 (inscription gratuite)
O J’enseigne au fondamental (inscription gratuite)

O Je suis étudiant (inscription gratuite)

O Je suis conférencier (inscription gratuite)

O Je n’ai coché aucune des cases ci-dessus : 26€ | [

A verser au compte (IBAN) BE26 0000 7280 1429, (BIC) GEBABEBB de | TOTAL | .........
la SBPMef avant le 10 aott 2024 avec la mention Congres 2024, nom du
participant

Je me suis inscrit a I'LF.P.C. pour

U le mardi 20 aott 0 le mercredi 21 aott [ le jeudi 22 aofit
et je prends le repas

[ le mardi 20 aott [ le mercredi 21 aott [ le jeudi 22 aoit

Page 1



49éme congres de la SBPMef - Namur

Menu au choix, du banquet

Entrées
E1l Burrata di Bufala, carpaccio de tomates au basilic frais, vieux Balsamique
et huile du Piémont
E2 Raviole de homard servie dans une bisque, créme fouettée aux limes, caviar Avruga
E3 Gyoza de légumes, lait de coco et feuilles de citron (Végé)
Plats
P1 Filet de bar en écailles de courgettes, tatin de tomates, saladine d’herbes potagéres,
huile d’olive des Pouilles
P2 Piéce de beeuf grillée au feu de bois, frites fraiches, salade, sauce au choix
P3 Burger végétal, pain multi céréales, steak végétal de lentilles et orge perlé, tomates,
caviar d’aubergine, oignon rouge et sauce yaourt
Desserts
D1 Trio de fromages affinés, sirop de Liége et fruits secs
D2 Les profiteroles glacées a la vanille et coulis de chocolat chaud
D3 Salade de fruits frais du mois d’aofit, citron vert et menthe fraiche
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